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Entradas frias &
calientes

Hot & Cold Appetizers

Ensalada Cesar
Caesar Salad

Servida con aderezo Cesar artesanal,
lascas de queso parmesano Reggiano,
pan francés con ajo y pechuga de pollo
a la parrilla.

Served with homemade Caesar dressing,
Slices of Reggiano cheese, garlic butter
French bread and grilled chicken.

11.900
Y Ceviche mixto(y)

Mixed ceviche

Ceviche de camaron y pescado fresco
elaborado con mango, chile dulce,
cebolla morada y culantro coyote
servido con chips de tubérculos.

Shrimp and fresh fish ceviche made with
mango, red pepper, red onions and
creole cilantro served with mixed chips.

10.900

Atun del Pacifico
Pacific Zone Tuna

Atun puntarenense marinado con salsa
de culantro coyote, aguacate y limdn
mandarina, ajo confitado, cebolla
morada en julianas, tortilla de harina y
soya.

Tuna marinated with creole cilantro,
avocado, lemon, roasted garlic, chopped
red onion, flour tortilla and soja.

10.790

Ensalada Gran Hotel (%) @
Gran Hotel Salad

Kale, virutas de queso parmesano
Reggiano, pera, gajos citricos, uvas,
fresas, nueces caramelizadas, vinagreta
de la casa.

Kale, Reggiano Parmesan cheese, apple
pear, citric mix, grapes, caramelized
nuts, house vinaigrette.

10.400
Y Croquetas de Queso Palmito (©
Crujiente _
Crunchy Palmito cheese
croquettes

Croquetas de queso tradicional
costarricense servido crujiente sobre
mermelada de uchuvas de la zona de
Los Santos.

Traditional Costa Rican Cheese
croquettes served over cape gooseberry
reduction extracted from south central
zone of Costa Rica.

9.600

Sopa Azteca
Aztec Soup

Tradicional sopa a base de tomate y
tortilla, perfumada con epazote.

Traditional soup made with tomato and
corn tortillas, scented with epazote.

9.300

Crema de Ayote
Pumpkin cream

Crema de ayote servida con semillas de
maranon y lazcas coco.

Pumpkin cream and served with cashew
nuts and coconut slices.
9.300

Un 10% de servicio y un 13% de impuesto de venta serdan agregados a todos
los precios de alimentos y bebidas.
A 10% service charge and 13% sales tax will be added to a/l food and beverage prices. A 10% service charge and 13% sales tax will be added to a/l food and beverage prices.

los precios de alimentos y bebidas.




Emparedados

Sandwiches & Burgers

Para compartir

For sharing

Y Hamburguesa Cultura5

Camarones en costra
Crusted shrimp

Camarones envueltos en costra de papa
servidos con salsa agri-picante.

Wild shrimp wrapped in potato fried crust
with bitter spicy sauce.
29.500

Tabla de quesos y carnes curadas
Charcuterie Board

Compuesta de queso camembert fundido,
gueso de cabra de denominacién Murcia,
gueso cheddar, chorizo espanol, salchichdn
espafiol y jamon serrano. Servida con
aceitunas, tejas de pan francés y semillas
mixtas.

Melted camembert Cheese, goat cheese
Murcia denomination, cheddar, Spanish
chorizo, Spanish sausage, serrano jam,
served with olives, French bread slices and

mixed nuts.
28.400

Y Focaccia al pesto y mozzarella (®

fresca
Pesto and fresh mozzarella
focaccia

Pan Focaccia servida con pesto de
albahaca, mozzarella fresca, tomate pera y
aceite de oliva.

Focaccia bread served with basil pesto,
fresh mozzarella, pear tomato and olive oil.

24.000

Un 10% de servicio y un 13% de impuesto de venta serdan agregados a todos
los precios de alimentos y bebidas.

Cultura5 Hamburger

220 gr de carne de res Angus a la
parrilla, hongos salteados, tocineta,
cebolla caramelizada, arrugala, quesos
fundidos, pan brioche y pepinillos.

8oz of grilled angus beef, sautéed
mushrooms, bacon, caramelized onion,
arugula, melted cheese, brioche bread

and pickles.
18.500

New York Club Sandwich

Clasico sandwich de cuatro rebanadas
de pan blanco o integral, pechuga de
pollo a la parrilla, jamdn, queso, tocineta,
torta de huevo, lechuga, tomate,
mayonesa.

Classic sandwich of four slices of white
or whole grain bread, grilled chicken
breast, ham, cheese, bacon, omelette,
lettuce, tomato and mayonnaise.

13.100

Emparedado de Roast Beef
Roast Beef Sandwich

Sandwich de roast beef servido con
Cebolla salteada, queso cheddar y
aderezo de pepinillos con mostaza miel.

Roast beef sandwich made with sautéed
onion, cheddar cheese and pickles mixed
with mustard dressing.

13.100

Un 10% de servicio y un 13% de impuesto de venta serdan agregados a todos

los precios de alimentos y bebidas.

A 10% service charge and 13% sales tax will be added to all food and beverage prices.

A 10% service charge and 13% sales tax will be added to all food and beverage prices.



Del Mar

From The Sea

Pastas & Arroces
Pasta & Rice Dishes

*Riso_tto con camarones de
cultivo
Shrimp Risotto

Arroz arboreo italiano atomatado
salteado con camarones de cultivo,
hierba buena y queso grana paddano.

Saffron Italian arborio rice sauteéd with
farm shrimp, peas and grana Padano

cheese. 19.700

Fetuccini con puntas de res
Tenderloin tips with fettuccine

Fetuccini salteado con puntas de lomito
de importacion, brocoli, tomate, Cherry,
crema y reduccion de balsdmico.

Tenderloin tips sautéed with fettuccine,
broccoli, Cherry tomato, cream and
balsamic reduction.

16400

Penne rigatte con pesto
cremoso y pollo de pastoreo
Rigatte penne with creamy
pesto and farm chicken

Pasta penne salteada con puntas de
pollo de pastoreo, tomate seco y pesto
cremoso de albahaca organica.

Sautéed penne with farm chicken breast,
dried tomato and creamy organic basil

pesto. 14.200

Medallén de atun a la parrilla(®)
Grilled Tuna medallion

180 gr de filete de atun fresco, acompanado
de arroz cremoso al curry y vegetales
orientales salteados con hongos, servido
con salsa oriental de la casa.

60z. Of fresh tuna fillet accompanied by
curry creamy rice, oriental stile vegetables
sauteed with mushroom and homemade

oriental sauce.
20.700

Y Pulpo rostizado

Grilled Octopus

Pulpo rostizado a la parrilla acompafnado de
patatas y esferas de remolacha sobre ligera
crema de ayote, servido con salsa cremosa

de alcaparras.

Roasted grilled octopus accompanied with
potatoes and beet sphers over little
pumpkin cream, served with creamy capers

sauce. 18.500

Pesca del dia de las costas
Catch of the day

200gr de pesca del dia del paciﬁco
costarricense servido con salsa caribefa,
acompafnado de puré de platano maduro,
camarones salteados al curry y leche de
coco.

70z of catch of the day from de pacific zone
served with Caribbean sauce accompanied
by match ripe plantain and sautéed shrimps
with coconut.

16.300

Un 10% de servicio y un 13% de impuesto de venta seran agregados a todos
los precios de alimentos y bebidas.
A 10% service charge and 13% sales tax will be added to a/l food and beverage prices. A 10% service charge and 13% sales tax will be added to a/l food and beverage prices.

Un 10% de servicio y un 13% de impuesto de venta seran agregados a todos
los precios de alimentos y bebidas.




De La Tierra

From The Earth

De La Tierra
From The Earth

Y Entrafia de Res Choice

YeMar & tierra Entrafia de Res Choice

Surf & Turf

300gr de entrafa de res Angus, servida
con camaron de cultivo, acompaniada de
acordeodn de papa asada.

Tloz of grilled choice outside skirt served
with farm shrimps accompanied by
Hasselback potato.

35.000

Y Ribeye

380gr de corte de res servido con papas
baby en costra de ajo, hierbas y queso
parmesano y tagliatelle de vegetales.

130z of ribeye steak served with baby
potatoes over herbs and parmesan
cheese crust and vegetable tagliatelle.

26.500

YNew York Steak

300gr de New York categoria Choice a
la parrilla servido con patatas bravas
salteadas con sal de chile panameno y
tagliatelle de vegetales.

lloz of grilled choice New York Steak
served tagliatelle vegetables and
potatoes sautéed with house seasoning.

26.300

Un 10% de servicio y un 13% de impuesto de venta seran agregados a todos

los precios de alimentos y bebidas.

300gr de carne de res importada
certificada a la parrilla servida con
tagliatelle de vegetales, papas y
cebollitas asadas.

100z of certified grilled angus outside
skirt served with mini roasted potatoes,
onions and sauteed vegetable tagliatelle.

25.200

Lomito de Res de importacion
Imported Beef Tenderloin

220gr de lomito de importacion en salsa
de hongos, acompanado de puré de
papas y esparragos.

8oz of imported tenderloin beef with
mushrooms sauce, served by match

otato and asparragus.
p parragu 19.700

Pollo Puerto Viejo

Puerto Viejo chicken

Muslos de pollo corte francés cocinados
lentamente en leche de coco y chile
panamefio sobre salsa caribefa,
acompanado de “rice & beans “al estilo
caribeno.

Slowly cooked French cut chicken with
coconut milk and Caribbean chili with
Caribbean sauce, served with Caribbean
style rice & beans.

13.300

Un 10% de servicio y un 13% de impuesto de venta seran agregados a todos
los precios de alimentos y bebidas.

A 10% service charge and 13% sales tax will be added to a/l food and beverage prices.

A 10% service charge and 13% sales tax will be added to a/l food and beverage prices.



Postres

Desserts

Pregunte por nuestra seleccion
especial de postres.

Ask four our special selection of

desserts.
¢4.000
Orden extra
Side Order
¢2.800

Arroz blanco
White rice

Papas a la francesa
French fries

Ensalada verde
Green Salad

Puré de papas
Mashed potatoes

Un 10% de servicio y un 13% de impuesto de venta seran agregados a todos
los precios de alimentos y bebidas.
A 10% service charge and 13% sales tax will be added to all food and beverage prices.

St cuenta con alguna alergia
por favor haganoslo saber.

If you have any allergies,
please let us know.

® @ @

Amigable

al gluten Picante Vegetariano
Gluten Spicy Vegetarian
friendly

*

Plato estrella
Star dish

Un 10% de servicio y un 13% de impuesto de venta seran agregados a todos
los precios de alimentos y bebidas.

A 10% service charge and 13% sales tax will be added to all food and beverage prices.



